Kilnarkregars

g

10 kg karlek till Kalmar

5 lokalt odlade vise mén

1 dl “péarlor” av skilda slag

2 dl nyténkande

2 dl samarbete

2,5 msk synergieffekter

100 st. duktiga medarbetare

Guld efter tillgdng & 6nskad konsistens
Krydda med férska utbildningar och

kreativitet efter smak

Mixa alla ingredienser (anvénd helst lokala ravaror) till en spédnnande blandning.
Red sedan med guld tills rétten far 6nskad konsistens. Koka upp och lat sjuda sé
variationen av alla olika smaker tréder fram. Krydda till sist med férska
utbildningar och kreativitet strax fére servering.

Serveras rykande het eller iskall beroende pé arstid, gérna i en skén miljd med
den béasta musiken for tillfallet.
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